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LA CREUzms

L& CREU rep el nom d'un dels simbols que miller identifiquen Can Bas: H"?Gf?, "-.___'
la crew. conflugncia entre I"home, la terra. U'heréncia i els nostres
wing, S'elabora a partir de la varietat Savvignon Blanc crescuda en la

parcel-la que porta el mateix nom.

VARIETATS DE RATM Sauvignon Blane 100%.

NOTA DETAST

Té un color davrar lustrés, amb certs reflexos de werd i d'ocre naturals, En nas ofereix aromes
primiries ben disfanes a flors i a fruita tropical [préssec, livd). En boca, &5 intens, frese i precis en
acidesa.

SOL

El Savvignon Blanc reposa sobre un 58l calcari-argilds § amb un pH leugerament alcali. Aquestes
caracteristiques del sél permeton un bon drenatge que, junt amb Pescassa presdncia de matéria
arghnica, fa que el conreu dels ceps e realitzi en condicions melt banes.

VEREMA 2015

La verema de Sawvignon Blanc ha sigut una de les millors dels Gltims anys, amb un estiv sec i no
molt calords que ha propiciat Nobtencié d'wn raim amb una alta concentracid d'aromes. Aixi, sha
aconseguit un fruit d'una qualitat superba | una produeeid molt limitada.

DENOMINACIO D'ORIGEN D.O. Penedis,

DEGUSTACIO

LA CREU 2015 &5 wn vi ideal per a acomparyar rissotti, verdures especiades, peives al forn o ala
planxa o pularda a la catalana, cuinada al vi blane sobre crema fresea de raim.
Es recomana servir-lo a 10*C.

"f FRANCO - ARGILOS

ELABORACIO

Verema manual. Derrapat per evitar notes herbicies | amargors. Seleccid en tavla. Premsat delicat
amb rendiments baixos, Maceracid en fred dins la premsa, amb les seves pells, per extravre més
aromes. Fermentacid a 15 °C. Una part del moat resultant es fermenta en béta de roure francés de
500 livres i en petits dipdsits d'scer inoxidable durant sis mesos per incrementar la complexitan del
wi resultant,

GRAU ALCOHOLIC ACIDESA TOTAL FH SUCRE RESIDUAL SULFUROS TOTAL
13.5% Vol 6.29 g/ 3.4 075 gf1 92 mgfl
VITICULTURA ALTITUD EDAT DE LES VINYES RENDIMENT PRODUCCIO

Pardmetres ecolégics 200m Mitjana de 20 anys 4,500 Kg/Ha 3.987 ampolles

Formacid de les vinyed
en Cordon Royat
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