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LA ROMANA 2015

Las uvas con las que elaberamos este vino provienen de un vinedo de Xarel-le viejo y

de bajo rendimiento. Dicho vifedo recibe el nombre de LA ROMAMA por los vestigios ]
remanos localizades a su alrededor: la Via Augusta y una préspera villa crecida en

tiempos del Imperio,

YARIEDADES DE UVA Chardonnay 75%, Xarel-lo 25%

NOTAS DE CATA
A la wista, luee un amarille ransparente, edlida. De nariz intenso, destascan los aramas a melocotdn
madure con un fonde tostado y avainillado. En boca es sabroso, elegante v con un largo postguste.

TIERRA

El Chardonnay asienta sobre un suelo caleireo-arcillosa, y con wn pH ligeramente alcaling.

El vigor de la vifa se controla con el uso de cubiertas vegetales. Un suelo similar o5 la base del
Karello, con muy poca materia erginica y una escasa retencién de agea que comporta de manera
natural un elevada estrés hidrico en la plana durante el verana.

VENDIMIA 2015

Un afo con muy poca praduccidn de Chardonnayy pero de muy buena calidad. Por su pane,
el Xarel-lo ha tenide una maduracién dptima y ha proporcionade wna wea muy sana. Ha sido un afto
de reducida produccién pero de wna calidad excepeional.

ELABORACION

Vendimia manual. Despalillado para evitar notas herbiceas o amargas, Seleccidn en mesa. Prensado
delicado con rendimientes bajos. Fermentacién de las diferentes varicdades por separade a 15
"C usando levadura autdetona para potenciar la expresidn del werruio. Parte del juge resultame
os fermentado en barricas de roble francés de 5000 para incrementar la complejidad del vine
resvltante, Durante ol progese de envejecimiente también se vtilizan basijas de terracota,

DENOMINACION DE ORIGEN D.C. Pencdés.

DEGUSTACION

LA ROMAMNA 2015 marida bien con oatras, marisces y pescads blanco y entona a la perfeccitn con
comidas de festa tradicionales.

Se recomienda servir a 12°C,
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VASIJAS DETERRACOTA: NUESTRO PATRIMONIO CULTURAL

De acverdo con los relatos histéricos, los antiguos romanas fermentaban y envejecian el vino en
grandes vasijas de terracota llamadas dolia. Durante ol 5.1 DC, esta prictica era comin en la tigrra
que mis tarde se convirtid en la finca Can Bas.

Parala afada 2015, hemos vuelto a nuestras raices, depositando parte del vino con el que se elabora
LA ROMAMNA en dnforas de terracota de 250 litres durante unos cuatro meses para potenciar su
caracter. El resuliade ¢4 un ving pure can una mineralidad pronunciada,

GRADO ALCOHOLICO ACIDEZTOTAL FH AZUCAR RESIDUAL SULFUROSO TOTAL
13.5% Vol 575 /1 36 0.6 g/l 102 mg/1
VITICULTURA ALTITUD EDAD DE LAS VINAS RENDIMIENTO PRODUCCION
Parimetros ecelégicos 200m Media de 60 afos Chardonnay 3.500 Kg/Ha 2,350 borellas

Farmacion de la vifa
en Cordon Royat

Kareldle 5200 Kg/Ha
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